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	п.л. 0,12
	Сагандыкова М.Б.

	Учебные и учебно-методические пособия

	1
	Графо-аналитические расчеты сушильных процессов и установок
	Печ.
	Учебник для механических и технологических специальностей ВУЗов. г. Семей, 2004 г., 202 с.
	п.л. 12,6
	Куатбеков М.К.

	2
	Ет өнеркәсібінің технологиялық жабдықтары
	Печ.
	Семей: Шәкәрім атындағы СМУ, 2010. - 210 б. (Оқулық механикалық және технологиялық мамандықтардың студенттеріне арналған) 
	п.л. 13,12
	Еренғалиев А.Е.
Орынбеков Д.Р.

	3
	Биотехнологиялық жабдықтар
	Печ.
	Семей: Шәкәрім атындағы СМУ, 2012 ж., -316 б. (Оқулық жоғарғы оқу орының студенттеріне арналған) 
	п.л. 19,75
	Еренгалиев А.Е.
Какимов А.К.

	4
	Инженерлік-технологиялық мамандықтарына арналған электротехника курсы
	Печ.
	Семей, Шәкәрім атындағы Семей мемелекеттік университеті, 2012. – 317 б.

	п.л. 19,8
	Какимов М.М.,
Орынбеков Д.Р.
Тохтаров Ж.Х.

	5
	Принципы иметоды проектирования рецептур пищевых продуктов с заданными свойствами и составом
	Печ.
	Университет имени Шакарима города Семей, 2020. –100с.

	п.л. 6,25
	Гаптар С.Л.
Молдабаева Ж.К.
Капшакбаева З.В.

	6
	Балалар және диеталық сүт өнімдерінің технологиясы
	Печ.
	Семей қаласының Шәкәрім атындағы университеті, 2020. -112 б.
	п.л. 7
	Молдабаева Ж.К.
Касымов С.К.
Тохтаров Ж.Х.

	7
	Тамақ өндірісінің процестері мен аппараттары
	Печ.
	С.Сейфуллин атындағы Қазақ агротехникалық зерттеу университеті, 2024. -200 б.
	п.л. 12,5
	Токаев С.Д.
Мустафаева А.К.
Карденов С.А.

	Монографии

	1
	Теоретические основы интенсификации тепломассообменных процессов при призводстве животных кормов
	Печ.
	Монография. - Семей: СГУ им. Шакарима, 2006. - 210 с.
	п.л. 13,12
	Жайлаубаев Д.Т.
Куатбеков М.М.

	2
	Престеу процесін қарқындатудың негізгі ғылыми бағыттары
	Печ.
	Монография. - Семей: Шәкәрім атындағы Семей мемлекеттік университеті, 2012. -182 б.
	п.л. 11,37
	Какимов М. М. 
Орынбеков Д. Р.

	3
	Құрғақ мал жемі өндірісінің технологиялық процестерін қарқындатудың ғылыми және практикалық негіздері
	Печ.
	Монография. - Семей: Шәкәрім атындағы Семей мемлекеттік университеті, 2012. -297 б. 
	п.л. 18,5
	Какимов М.М.,
Токаев С.Д.,
Орынбеков Д.Р.

	4
	Құрғақ мал жемі өндірісінде центрифугалау арқылы сұйық әртекті жүйелерді ажырату процесінің ғылыми-зерттеу нәтижелері
	Печ.
	Монография. - Семей: Государственный университет имени Шакарима города Семей. 2013. -163 б.
	п.л. 10,18
	Какимов М.М.,
Еренгалиев А.Е.,
Тохтаров Ж.Х.

	5
	Расчет и регулирование систем отопления
	Печ.
	Монография. - Семей: ГУ имени Шакарима города Семей. 2016. -100 с.
	п.л. 6,25
	Степанова О.А. 
Ермоленко М.В. 

	6
	Конденсирленген күй физикасы
	Печ.
	Монография. - Семей: ГУ имени Шакарима города Семей. 2017. -167 б.
	п.л. 10,43
	Жамбаева М.Қ. 
Примбеков З.А.

	7
	Өсімдік шикізаттарын кешенді өңдеу
	Печ.
	Монография. - Семей, 2019.
- 136 б.
	п.л. 8,5
	Амирханов Қ.Ж.
Тохтаров Ж.Х. Молдабаева Ж.Қ.
Какимов М.М.

	8
	Өсімдік шикізатын сүт өнімдерін өндіруге қолдану
	Печ.
	Монография. - Семей, 2020.
- 132 б.
	п.л. 8,25
	Амирханов Қ.Ж.
Тохтаров Ж.Х.
Молдабаева Ж.Қ.
Капшакбаева З.В.

	Статьи в материалах других изданий, наличие патентов и предпатентов, 
государственная регистрация объекта интеллектуальной собственности

	1
	Линия для производства сухих животных кормов
	Печ.
	Предварительного патента РК № 15089,  опубл.  11.10.2004
	п.л. 0,5
	Жайлаубаев Д.Т.
Койбагаров С.Х.
Жайлаубаев Ж.Д.

	2
	Пресс для отжима жира из мясной шквары
	Печ.
	Предварительного патента РК № 15405, опубл.  03.12.2004
	п.л. 0,5
	Какимов М.М.
Туменов С.Н.
Адилова Г.Б.

	3
	Линия для обезвоживание контактно-сорбционным методом
	Печ.
	Авторское свидетельство РК  № 51761,  опубл. 21.02.2005 г.
	п.л. 0,5
	Жайлаубаев Д.Т.
Токаев С.Д.

	4
	Контактно-сорбционная барабанная сушилка
	Печ.
	Авторское свидетельство РК № 50165, опубл.  21.02.2005 г.
	п.л. 0,5
	Карденов С.А.
Жайлаубаев Д.Т.
Токаев С.Д.

	5
	Теоретические основы процесса сушки пищевой и перерабатывающей промышленности
	Печ.
	Аналитический обзор.  – Семипалатинск: Семипалатинский ЦНТИ.  2005 г., 54 с.
	п.л. 3,37
	Жайлаубаев Д.Т.
Куатбеков М.М.
Токаев С.Д.

	6
	Ет-сүйекті ұнды кептіруге арналған кептіргіш
	Печ.
	ҚР алдын ала патент № 17128, опубл. 16.01.2006
	п.л. 0,5
	Токаев С.Д.
Жайлаубаев Д.Т.

	7
	Шнековый пресс
	Печ.
	Предварительный патент РК № 17072, опубл.  16.01.2006
	п.л. 0,5
	Адилова Г.Б.
Какимов М.М.

	8
	Ет-сүйекті ұсақтағыштың кескіш құрылғысы
	Печ.
	Предварительный патент РК № 17735, опубл.  15.07.2006

	п.л. 0,5
	Какимов М.М.
Туменов С.Н.
Орынбеков Д.Р.

	9
	Режущее устройство мясо-костного измельчителя
	Печ.
	Предварительный патент РК № 17618,  опубл. 15.08.2006 

	п.л. 0,5
	Какимов М.М.
Какимов А.К.
Туменов С.Н.

	10
	Өсімдік майын өндіруде қолданылатын арнайы престер мен престеу теориясының негізгі мәліметтері
	Печ.
	Аналитикалық шолу. – Семей: Семей ҰҒТАО.
2007 ж., 43 б.
	п.л. 2,68
	Туменов С.Н
Еренгалиев А.Е.
Абдилова Г.Б.

	11
	Ет-сүйек шыжығынан майды сығуға арналған пресс
	Печ.
	ҚР алдын ала патенті, № 19175басыл.14.03.2008 ж.
	п.л. 0,4
	Орынбеков Д.Р.
Какимов М.М.

	12
	Престеуші шнек құрылғысы
	Печ.
	ҚР инновациялық патенті № 20663, 15.01.2009 ж.
	п.л. 0,5
	Орынбеков Д.Р.
Какимов М.М.

	13
	Шырғанақ дәнінен майды бөліп алуға арналған шнекті пресс
	Печ.
	Өнертабысқа инновациялық патент №25083
 15.12.2011 ж.
	п.л. 0,5
	Какимов М.М. 
Орынбеков Д.Р.

	14
	Шырғанақ өнімін өңдеу мақсатында престеу жабдығын жетілдіру
	Печ.
	Аналитикалық шолу. – Өскемен: «ҰҒТАО» АҚ Шығыс Қазақстандағы филиалы. 2011.  - 48 б.
	п.л. 2,68
	Какимов М. М. 
Тохтаров Ж. Х.
Орынбеков Д. Р.

	15
	Шырын бөліп алуға арналған шнекті пресс
	Печ.
	Өнертабысқа инновациялық патент №25524
15.03.2012 ж.
	п.л. 0,5
	Какимов М.М. 
Тохтаров Ж.Х. 

	16
	Азық түлік және қайта өңдеу өндірісіндегі престеу процесінің инновациялық жолдары
	Печ.
	Аналитикалық шолу. – Семей: «PRINTMASTER» полиграфиялық орталық. 2012. - 64 б.
	п.л. 4
	Какимов М.М. 
Абдилова Г.Б.
Тохтаров Ж.Х.

	17
	Биогазовые технологии 
альтернативная энергия и биоудобрения
	Печ.
	Аналитический обзор. – Семей: «Pro100 pint»,2015. - 50стр.
	п.л. 3,12
	Тохтаров Ж.Х.
Орынбеков Д.Р.

	18
	Өсімдік тектес шикізаттарды тамақ өнімдерін өндіруде қолдану
	Печ.
	Аналитикалық щолу – Семей: «Pro100 pint», 2018. – 54 б.
	
	Амирханов Қ.Ж.
Тохтаров Ж.Х.

	19
	Способ производства сарыиримшика
	Печ.
	Патент на полезную модель 
№2019/0273.2
26.03.2019
	п.л. 0,5
	Каликов М.К.,
Тохтаров Ж.Х.
Молдабаева Ж.К.

	20
	Центробежный сепаратор для разделения суспензий на фракции 
	Печ.
	Заявление о выдаче патента
Республики Казахстан на изобретение от 03.06.2019. 
№ 2019/0400.1
	-
	Тохтаров Ж.Х.
Тохтарова С.М.
Амирханов К.Ж.
Мұратжанқызы Н.

	21
	Творожный продукт
	Печ.
	Патент РК на полезную модель. №4908  12.02.2020.
	-
	Амирханов К.Ж.
Молдабаева Ж.К. 
Тохтаров Ж.Х.

	22
	Өсімдік шикізаттарынан шырын алуға арналған жабдықтар
	Печ.
	Аналитикалық шолу. – Семей: «Pro100Print», 2020. -   44б.
	-
	Орынбеков Д.Р.
Тохтаров Ж.Х.

	23
	Центрифуга для разделения жидких неоднородных систем
	Печ.
	Патент РК на изобретение. № 35832  09.09.2022 г.
	-
	Шаяхметова М.К.  Ибрагимов Н.К.

	24
	Май сығуға арналған шнекті пресс 
	Печ.
	Патент РК на полезную модель. №7977  21.04.2023.
	-
	Мурсалыкова М. Т.
Какимов М.М. 
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